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Vos premiers pas avec
o . . Hyapp Sécurité alimentaire



Hyapp Sécurité alimentaire v1
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Hyapp sécurité alimentaire est une application Smartphone
et tablette permettant de faciliter les enregistrements de
votre plan de maitrise sanitaire.

- Disposer d’un Smartphone ou tablette (Android ou Apple)
- Installer I'application par le store Android et Apple I0S
- Accéder et visualiser vos enregistrements sur www.hyapp.fr
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* Sauvegarde sécurisée — archivage 5 ans

* Garantie de Haute disponibilité des données 24/7/365

* Confidentialité totale des données (s 7 Nettoyage
* Vos données restent en France = S
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Personnaliser votre espace administrateur

Vous avez regu en tant que Gérant un email avec vos identifiants permettant de
vous connecter a votre espace sécurisé www.hyapp.fr

Une fois connecté avec vos identifiants sur www.hyapp.fr :

lls seront les utilisateurs en cuisines de I'application (I'email n’est pas obligatoire
mais conseillé). En tant que gérant, c’est vous qui créez les identifiants et mots de
passe pour vos cuisiniers (le nombre n’est pas limité, mais nous vous conseillons
d’en créer un par personne amenée a faire des enregistrements HACCP dans votre
cuisine).

Choix du Roéle :

EMPLOYE : pourra uniquement faire les enregistrements et visualiser un historique
limité.

GERANT : acces complet a toutes les fonctionnalités sur www.hyapp.fr

# attention : un gérant ne peut utiliser I'application (le gérant doit

créer un collaborateur avec un role « employé »)

1. Créer les fournisseurs (point de départ de toute tracabilité) — des fournisseurs
pourront étre créés directement a partir de I'application

Créer les enceintes froides (dénomination, temp, fréquence relevés)

Créer les cellules refroidissement et remise temp

Créer les bains d’huile de friture

Créer le plan de nettoyage (optionnel) 5

vk wnN

= hyapp

Etablissements

Collaborateurs

1 Fournisseurs

Réception

T°C enceintes

Tracabilite

., Refroidissement

" Remise T°C

7 Huile

Mettoyage

Non-conformité

Se déconnecter

Liste des établissements

Au pols gourmana

Restaurant Michel Sarran

Restc

Restc
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m Etablissements

222 Collaborateurs

= D; Fournisseurs

Réception

A~ T°C enceintes

Tracabilite

% Refroidissement ¢

S Remise T°C
' Huile
' * MNettoyage
+ Non-conformité

> Se déconnecter

Nouveau fournisseur
Nom ~

Adresse

Nom contact

Email

Téelephone

Fax

Types de produit livré
Jours de livraison

Remarques

Au pois gourmand =

Renseigner les coordonnées de vos fournisseurs réguliers.

Ville

Si vous renseignez les jours de livraisons, 'application fera des
rappels pour ne pas oublier les contréles a réception

Sauvegarder les mi

odifications

Re

tour a la



m Etablissements

o .o .o o n \ V' é o ’ \
Vous visualisez ici tous les contréles a réception avec I'acces
pois gourmand -
Réception
Collaborateurs Cree le Etablissement Fournisseur Crée par Acceptation Bon de livraison Type de produits réceptionnés Actions
[, Fournisseurs 'y a5 jours Au pois gourmand Transport & Co xruecker@yahoo.com (1 @
Réception
I*C enceintes l'yal5 jours Au pois gourmand Transport & Co xruecker@yahoo com e
T Tragabilite :
Refroidissement ¢ . L . o . o :
Suppression définitive du controle a réception (irréversible)
Remise T°C
Visualiser le détail de votre réception
Nettoyage
E- Non-conformité
Se déconnecter

@
Bouton de tri et classement



T Etablissements

Collaborateurs

L,_:J' Fournisseurs

Réception

? Enceintes de stockage

Releves de tem

[Il" Tracabilité
. Refroidissement
" Remise T°C
7 Huile
Nettoyage

Non-conformité

Se déconnecter

Enceintes de stockage

Etablissement _ Type min (°C] max (°C]
Au pois gourmand  Chambre froide négative  froid negatif -18.00 quotidien
Au pois gourmand  Frigo n®2 froid positif 0.00 3.00 quotidien

Modifier I’enceinte

Suppression définitive de I’enceinte (irréversible)

Visualiser le détail de I’enceinte froide ou chaude

Visualiser le graphique des relevés de températures

Q

Fréequence de relevé quotidienne

(&

@

Rechercher

Relevé de température

27%

Au pois gourmand

Actions
= @ [l
4 @ il

-

Nouvelle enceinte de stockage



= hs‘qpp Au pois gourmand -

Etablissements Nouvelle enceinte de stockage
Collaborateurs Mo - Nommer ici votre enceinte froide (ex: chambre froide positive produits finis...)
Type ~ iroid positii Type enceinte : froid positif, négatif ou enceinte de maintien au chaud v
[, 5 Fournisseurs min (°C 0

Fixer la T° minimale et maximale pour le déclenchement des alarmes

Reception max (°C]

Fréquence de relevé quotidien Fréquence de relevés des températures pour générer les rappels. v

quotidienne ~

Sauvegarder les modifications Retour_a la liste

4

Votre hygiéniste conseil vous conseillera pour valider les valeurs réglementaires




= hgdpp Au pois gourmand v
(3} FEtablissements ar.service, vous trouverez ici toutes les étiquettes sanitaires de vos fabrications

m Etablissement Service Etiquettes sanitaires Cree par Actions

Collaborateurs

18 janv. 2019 Au pois gourmand mid o Nbre de photos xruecker@yahoo.com @&
L Fournisseurs 7 janv. 2019 Au pois gourrmand mid o xruecker@yahoo.com @
5 janv. 2019 Au pois gourmand matin o xruecker@yahoo.com @
Réception
5 janv. 2019 Au pois gourmand mid o xruecker@yahoo.com @
T°C enceintes 5 janv. 2019 Au pois gourmand soir (1] xruecker@yahoo.com @
r””””'- Tracabilite 4 janv. 2019 Au pois gourmand matin o xruecker@yahoo.com @
& janv. 2019 Au pois gourrmand mid o xruecker@yahoo.com @
Refroidissement
& janv. 2019 Au pois gourmand soir o xruecker@yahoo.com @
Remise T°C
Suppression définitive des étiquettes sanitaires (irréversible)
> Huile
Nettoyage Visualiser le détail des étiquettes sanitaires {:!}

MNon-conformite



Sous menu : Cellules de refroidissement

= hQQPP_., Création des cellules de refroidissement

Il[ Etablissements CE| |U|es de rEfrDidiSSEment Q. Rechercher Nouvelle cellule de refroidissement
I Ccllabcroteurs Etablissement _ RefFOidissemenTE ACTiDnS
Au pois gourmand cellule froide ne1 0 Nombre de reft'md’lssement @
enreglstre
[, h Fournisseurs
Réception g
Modifier une cellule déja créée o
T°C enceintes
Suppression définitive de la cellule (irréversible) Ra ppel

> Cellules de refroidissem_

Visualisation des refroidissements rapides enregistrés

? Refroidissement

" Remise T°C




hua Sous.menu.: Enceintes de remise T°C
= w y . . Au pois gourmand
4yapp Création des enceintes

m Etablissements Enceintes de remise TF)C Q1 Rechercher MNouvelle enceinte de remise en °C
Etablissement _ Remise T°C Actions
Au pois gourmand four n®1 o Nombre de refroidissement &
_ enregistré

[, 5 Fournisseurs

Réception

' ]
Modifier une cellule déja créée | ﬁf

T°C enceintes

AT Tracabilite Suppression définitive de la cellule (irréversible) Ra ppel

., Refroidissement ¢

Visualisation des remises en températures




Sous menu : Bain friteuse
= hyapp 5 - :
Création des bains pour les fritures

m Etablissements BCIinS fl’iteuse Q. Rechercher Nouveau bain friteuse
Au pois gourmand Bain friteuse n®1 o @3’
+ Fournisseurs Au pois gourmand Bain friteuse n®2 Q 4
Réception Nombre de contréles d’huile enregistrés
T°C enceintes
Tracabilité ]
Modifier un bain d’huile de friture r.?

%, Refroidissement

* Remise T°C Suppression définitive (irréversible)

Visualisation des résultats des contréles d’huile de friture




4 Fournisseurs

Réception

T°C enceintes

Tracabilite

., Refroidissement

o Remise T°C

‘7 Huile

Sous menu : Plan de nettoyage

Création de votre plan de nettoyage et désinfection

4 Zone Surfaces et matériels associés

Preparation Chaude o

Préparation froide o

Nombre de surface pour une zone

]
Modifier le plan de nettoyage existant r.?

Suppression définitive (irréversible)

Visualisation des enregistrements des opérations de nettoyage et désinfection

Actions
&
4



Sous menu : Plan de nettoyage
= hyapp. Création de votre plan de nettoyage et désinfection

m Etablissements Nouvelle zone
Collaborateurs Zone ~ Nom de piéce ou zone (ex : Préparation froide, chaude; réserve seche...)
ATTEs o Nom Décrire la surface ou matériel a nettoyer dans cette piéece
_ materiels associes
2 Fournisseurs Fréquence gustidienne Choisir la fréquence de nettoyage de la surface -
nettoyage
Réception )
X Supprimer | gléme
~ T°C enceintes (+] Ajouter un nouvel &élément
) Sauvegarder les modifications Retour @ la liste
_ Tracabilite
“., Refroidissement N
Rajouter ici les surfaces ou matériels Ce module sert a
" Remise T°C créer les taches de
rappel pour les
7 Huile .
&7 enregistrements
des opérations de
nettoyage

> Plan de nettoyage



Collaborateurs

Fournisseurs

Réception

T°C enceintes

Tracabilite

. Refroidissement

Remise T°C

Huile

MNettoyage

Non-conformite

Au pois gourmand -

ions-correctives Q rcher MNouvelle non-conformite
Filtrer les resulats: [T Il EEEEEONEEN CIENES

Mature de la non-conformité Tache associée Statut Corrigée le Créé par Actions

il ya20 2 relevés de température n'ont pas été effectué le 18 a
re s AUCUNIE) AUCUNIE} auTomatioue EEIEA
heures janvier 2019 {Chambre ultra-froide n"1] - - (2 @
Enregistrer ici les actions correctives pour corriger la non conformité | :?‘

Suppression définitive de la non conformité

Visualiser le détail de la non conformité {E?‘



Téléchargement de hyapp

\ Réception T°c stockage
v (5!
1.4
2
VOLIS pOUVEZ Tragabilité Refroidissement
A i %
Pour les tablettes et Smartphone sur les store ) r’namtenant
télécharger votre rense 2 Hile
application A e

‘ Nettoyage

'\ Cﬂﬂn[a. play

Available on the
D App Store




