Back office (gérant) — Application HYAPP

Ce tutoriel vous accompagne pas a pas
pour la mise en route et l'utilisation du

&,

HYAPP

%

-/ 1Ot

assistance.hyapp@normecgroup.com

I SECURITE
ALIMENTAIRE

Part of Normec

J
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mailto:assistance.hyapp@normecgroup.com

Fonctionnement général: 2 types de compte

Compte employé (et / ou gérant)
Téléchargement de I'application HYAPP
Pour I'enregistrement et le suivi des

données au quotidien

hyapp PP
;::z’:“:‘ gggggggggg Adresse e-mail : f',;"-",\
Mot de passe 4 H jeremy.couderc9@orange.fr
- Désormais vous , i) 4G§
@ ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ pouvez en tant [ em— ] —
que gé ra nt Enregistr.ermesinforma.tions ’
accéder a la fois |“' . iOS
I e e
au site internet et '
a I'application
avec un seul et
X N
D méme compte!!! D

Compte gérant
Acces ordinateur via le site hyapp.fr

Pour I'administration du compte et le stockage des
données enregistrées via I'application

Lensemble des données enregistrées depuis vos comptes gérants ou employés sont de
votre responsabilité

2 === Normec
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Connexion au compte gérant

Accessible via le site web hyapp.fr

hyapp

hyapp.

hyapp.

Part of Normec

Mot de passe oublié

E-mail *

Part of Normec

Se connecter

E-mail *

/ En cliguant sur « mot de passe oublié ou premiere

| jeremy.coudercd@orange.fr

Mot de passe *

/'

Renseigner vos identifiants et cliquer sur le
bouton « se connecter » pour accéder a
votre espace gérant
(désormais votre identifiant est votre
adresse mail)

| / connexion ? » vous pourrez, en renseignant votre
P adresse mail, générer un nouveau mot de passe

-~ apres réception du mail permettant cette opération

-
/

Mot de passe oublié ou premi&re connexion

RAPPEL: 1 compte = 1 adresse mail (pas d’adresse mail identique)

Normec
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Accueil compte gérant
Bouton modifier

Liste déroulante de vos établissements (si
plusieurs permet de sélectionner)

/
e s £ I @

P
GENERAL /‘_,v .

Jours g'ouverture

282 utilisateurs ¢ Nom P *4+ Type d'établissement 4 Adresse 4 Accés administrateur en lecture seule Actions -
- » B
MON HVAPP RESTAU RAMA Restauration commerciale 34 rue Emile Zola m e
- 31840 AUSSONNE 4

RESTAURANT LABHYA - \
@ Contrélas & réception ‘ \ Bouton Supprimer

[l .
Y T°C enceintes 1

N, Tragabitics \\
R Nettoyage ‘ \ l'
., Refroidissement ‘ | BOUton Visualiser

Q)\," Remise T°C ! \
-\Eﬁ Huiles ‘ \

\ L Mixés «
IOK e senvicefiraison La barre de recherche vous permet
E Gestion du compte v de reCherCher dES |nf0rmat|ons é

I'intérieur d’'un onglet

Nan-conformité

[m

Fermetures de 'établissement

HIIT)

Exporter des données

Notes

- 1L
y s (NOFMEC
Onglets correspondant a 'ensemble des modules de I'application 4 Pamn

summ Labhya
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Utilisateurs

o
.

VA TCenceintes
calzonne@labhya.fr Gérant Alzonne Cécile RESTAURANT LABHYA zm e . oy N N
T E— Liste des utilisateurs ayant acces a
- N eginestet@labhya.fr Ginestet Céline RESTAURANT LABHYA Z o @
: ’ . . Iy )
Netr . | |
B menovage lafricain@labhya fr [ cérant | Africain Laetitia RESTAURANT LABHYA = m app |Cat|0n (penser a mettre a Jour
. Refroidissement . ’ o .
elaguerre@labhya.fr @ Laguerre Elodie RESTAURANT LABHYA mw e regullerement pour‘ aJouter des
S Remise TC . /
etoussaint@labhya.fr [ Gérant | Toussaint Elodie RESTAURANT LABHYA [ERR . I 7 . d
g Hotes nouveaux employés ou supprimer des
rbabot@labhya.fr =D babot Rachel RESTAURANT LABHYA CR R
\ L Mixés - H )
mjjuste@labhya.fr m Juste Marle-Josephe RESTAURANT LABHYA = i @ anCIenS
T*C serviceflivraison /
earbenoits@labhya fr Arbenoits Eva RESTAURANT LABHYA @ o @
E‘ Gestion du compte -
Jvillanueva@labhya.fr [ Gérant | Villanueva Jessica RESTAURANT LABHYA = i @
- Klyazidi@labhya.Fr = Lyazidi Karine RESTAURANT LABHYA o e
[F7]  Fermetures de Iétablissement
ccathaly@labhya. fr Cathaly Celine RESTAURANT LABHYA zme
E Exporter des données
jeremy.couderc9@orange. Fr m Coudere Jérémy RESTAURANT LABHYA =z o @
El notes
denis.conesa@abiolab.ch Denis RESTAURANT LABHYA @ W@
rick.veldkamp@normecgroup.com [ Aucun | Rick RESTAURANT LABHYA Z o @
nicolas.visseyrias@normecgroup.com Visseyrias Nicolas RESTAURANT LABHYA = m =
philippe.godot@normecgroup.com [ céant | Godot Philippe RESTAURANT LABHYA Z m @

Editer un utilisateur

— Adresse e-mail

L
- N — - Nom

: , " , T e—)

En cliquant sur « créer un utilisateur » vous pourrez créer un Prinom

nouveau compte gérant ou employé (n‘oubliez pas de Tééghone

sélectionner un établissement).
Le role permet de définir le type de compte et donc I'acces.
RappeI: Etablissements  Etablissements
- Gérant = Gérer et Modifier le compte + rentrer des données L o |
- Employé = Rentrer des données uniquement

Role  Rile

RAPPEL: 1 compte = 1 adresse mail (pas d’adresse mail identique)

=xaz NOrmec
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Controles a réception: Fournisseurs

Liste des fournisseurs déja

renseignés et disponible dans
I'application (ne pas supprimer

Liste des fournisseurs Q. Rechercher un ancien fournisseur si vous
— avez entré des données le

e —

AT concernant)
# Nom + Adresse ¥ Nomcontact = % Emmail =% "Eléph?n_e Types de produit livré Actions
e e N " —
BOUSQUET VIANDES ~ Frais, Sec, Surgele & M @
BRAKE FRANCE Frais. Sec. Surgele 0@
Zoe
Zoe
SYSCO Frais. Sec. Surgele Z M @
Editer un fournisseur
oo
— — . Code postal
Re— — ville
— -
En cliquant sur « créer un fournisseur » vous pourrez ajouter un nouveau "= . _ ) romens
fournisseur et ses informations —.p el
Dans la liste des fournisseurs sur I'application vous retrouverez
toujours par défaut « autre fournisseur » pour vos fournisseurs
occasionnels ou vos nouveaux fournisseurs que vous n’avez pas 11/
e ey " === NOrmec
encore renseignes dans votre espace gerant 6 Pamn
summ Labhya



Controles a réception: Réceptions réalisées

v

Liste des receptions

s Crecle

1311112023 09:28:35

12/1/2023 13:33:30

0911/2023 10:10:18

07Mj2023 14:56:32

N

.

N

¥ Foumisseur

BOUSOQUET VIANDES

BOUSQUET VIANDES

SYSCO

SYSCO

N

* Créé par

jeouderc10@gmail.com (Jéremy Couderc)

jeouderc 10@gmail.com (Jéremy Couderc)

jeouderc10@gmail.com (Jéremy Couderc)

jeouderc 10@gmail.com [Jeremy Couderc)

Contrébles a réception enregistrés depuis
I'application et classés par date et par heure

A

Acceptation Bon de livraison

Photo ou téléchargement de votre
bon de livraison et/ou facture réalisé Emballage conforme :
depuis I'application

Actions

m
A

T® Permet de visualiser I'ensemble
. desinformations liées a la

\ réception

Type de prodits . )
o @ “

Température conforme m
Etiquetage conforme m
Emballage conforme : m
m @ Tupe de produit : Surgelé
Température -18.00°C
Température conforme m
Etiquetage conforme : m
a
Tupe de produit : Sec
Etiquetage conforme m
Emballage conforme : m

===z NOrmec
(11 ]

Labhya



T°C enceintes: Enceintes de stockage

GENERAL
() Exsbiisements Enceintes de stockage
080 Utilisateurs 2 N - 2 mi - 2 F Rel . .
8¢ om Type min (°C) max (°C) réquence de relevé elevé de température Actions Permet de visualiser la courbe
MON HYAPP CHAMBRE FROIDE CARCASSE Froid itif 0.00°C 4.00°C tidi 119 " — A A
rofd postt Quotidienne Zoew de relevé de température de
) . .
RESTAURANT LABHYA CHAMBRE FROIDE NEGATIVE Froid négatif 18.00°C Quotidienne 120 @ ® I’enceinte sur 1 mois
\f} Contréles a réception 1 ) . . . »
S CHAMBRE FROIDE POSITIVE Froid positif 0.00°C 4.00°C Quotidienne 123 @@~
M A T°Cenceintes -
= CONGELATEUR BAC A GLACE Froid négatif -18.00°C Quotidienne 124 @ ® 2
FRIGO 1 Froid positif 0.00°C 4.00°C Quotidienne 122 @ fif @ [~
Relevés de température
FRIGO 2 Froid positif 0.00°C 7.00°C Bi-quotidienne 158
R P & Zo®
L|||”H|J ragabilité
FRIGO 3 Froid positif 0.00°C 4.00°C Quotidienne 118 0 ®
S': Nettoyage ‘
FRIGO 4 Froid positif 0.00°C 6.00°C Ponctuelle 2 @i ® [~
V~_ Refroidissement ‘4
i FRIGO 5 Froid positif 0.00°C 4.00°C Bi-quotidienne 181 L
A Remise T°C 1
" 0 "
cave Froid positif 0.00°C 4.00°C Quotidienne Editer l'enceinte de stockage
_\EEE Huiles 1 q
*

\_}' Mixés

q ) Nom
Créer une enceinte de stockage
—

°f [}

— N
/ . Type
— .
* \ =
— -
/ ~— min (')
* \ -
\)
/ max (°C)
Liste des enceintes de En cliquant vous pouvez ajouter une enceinte
Fréquence de relevé

stockage et renseigner les informations (la partie
« sonde » concerne uniqguement les clients HYAPP
CONNECT = ne pas renseigner)
La fréquence de relevé ponctuelle correspond a
une enceinte qui n’est pas allumer en
permanence)

stockage de I'établissement

et informations liées .
nde

Type

Fréquence de relevé

Sonde

Normec
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. , , T
T°C enceintes: Relevés de température 4/\/;

GENERAL

'@ Etablissements

881 Utilisateurs
MON HVAPP
RESTAURANT LABHYA
@ Contrales 3 réception {
/E\ T°C enceintes v
Enceintes de stockage

Relevés de température

d I e #
NI, Tragabilicé

E': Nettoyage \
VL Refroidissement !
Ay Remise T'C 1

Relevés de température enregistrés depuis
I'application et classés par date et par heure

/1

»

/

»

/s

Relevés de tem)éi';ture

p
E crée/ly’

21/07/2026 11:10:38
21/07/2026 11:10:38
21/07/2026 11:10:38
21/07/2026 11:10:38
21/07/2026 11:10:38
21/07/2026 11:10:38
21/07/2026 11:10:38
21/07/2026 11:10:38

03/07/2026 11:54:19

% Enceinte de stockage

CHAMBRE FROIDE CARCASSE

CONGELATEUR BAC A GLACE

CHAMBRE FROIDE NEGATIVE

CHANMBRE FROIDE POSITIVE

FRICO 1

FRICO 2

FRICO 3

FRICO 5

CHAMBRE FROIDE CARCASSE

$ Créépar

jecouderc10@gmail.com (Jérémy Couderc)

jeouderc10@gmail.com (Jérémy Couderc)

jecouderc10@gmail.com (Jérémy Couderc)

jeouderc10@gmail.com (Jérémy Couderc)

jeouderc10@gmail.com (Jérémy Couderc)

jecouderc10@gmail.com (Jérémy Couderc)

jeouderc10@gmail.com (Jérémy Couderc)

jeouderct0@gmail.com (Jérémy Couderc)

jeouderct0@gmail.com (Jérémy Couderc)

% Relevé de température

16.80°C

-18.00°C

-18.00°C

200°C

21.30°C

2.00°C

200°C

2.00°C

16.80°C

Q Rechercher

% Température conforme Actions

i ®
i ®
il ®
il ®
i ®
i ®
il ®
i ®

i ®

Normec
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efge ’ l- ﬂ
Tragabilité  |[|[[ll1,

Indique un nom de produits ou services si vous

) ~7 I'avez renseigné depuis I'application
_~
Tracabilite /,../
—
— - = s ‘/" )
+ Creéle + Etiquettes sanitaires Pt Créé par Actions
- /-‘
131112023 - jeouderc10@gmail.cormn (Jerémy Couderc) ‘m‘ & Visualiser vous permettra de voir les
">, . photos des étiquettes effectuées depuis
12112023 jeouderc10@gmail.com [Jerémy Couderc) m @ ™. ~. I'application

Détails de I'action de tracabilite ™., a

09M2023 jeouderc10@gmail.com [Jerémy Couderc)

Crééle 09112023

0712023 jeouderc10@gmail.com [Jerémy Couderc)

Créepar  jcoudercl0@gmail.com (Jéremy Couderc)

Etiquettes sanitaires

0412023 jeouderc10@gmail.com [Jerémy Couderc)

0e/mj2023 B jeouderc10@gmail.com (Jerémy Couderc)

Indique le nombre de tracabilité réalisée

\ Menu

Créneau de tracabilité classé par jour

Remarques

=== Normec
summ Labhya



Plan de nettoyage

Plan de nettoyage

& Zone Surfaces et matériels associés
PLONGE
CUISINE 10
Nouvelle zone
En cliquant sur N,
« nouvelle zone » vous . T ——
pourrez ajouter une N

nouvelle zone de nettoyage
et les éléments a nettoyer a
I'intérieur de la zone

Nom

Editer une zone

Modifier vous permettra
d’ajouter ou supprimer des
éléments dans une zone déja

existante /

.

/

/ﬂ

4
Jﬁn@

& M @

Surface et matériels associés . — .
e,

ﬁ'—'ﬁ.

' i ——
R —

——— . Le bouton + permet d’ajouter des

Nom PLONGE

Nom

Fréquence nettoyage

Nom

Fréquence nettoyage

+
Enregistrer \
.

EVIER

Quotidienne

MACHINE

Quotidienne

i Supprimer

k
Permet de définir la fréquence de nettoyage.
En sélectionnant pluri-annuel vous devrez
sélectionner les mois durant lesquels vous

souhaitez effectuer ce nettoyage (cela apparaitra

alors en mensuel les mois voulus dans
I'application)

éléments a nettoyer

===z NOrmec
summ Labhya



Nettoyages réalisés E

Liste des taches de nettoyage _.»
» f

s Creele

13/1/2023 09:37:09

1312023 09:37:09

1312023 09:36:56

1212023 15:25:16

09/M/2023 10:15:06

0912023 10:15:06

0912023 10:15:06

09/11/2023 10:15:06

09/1/2023 10:14:49

_—

Enregistrements effectués sur le planning de nettoyage depuis
I'application et classés par date et par heure

/‘7

"

—_

‘f
+ Créé par

jeouderc10@gmail com [Jéremy Couderc)
jeouderc10@gmail.comn (Jeremy Couderc)
jeouderc10@gmail.com [Jeéremy Couderc)
Jjeouderc10@gmail.com [Jeremy Couderc)
jeouderc10@gmail.com [Jéremy Couderc)
jeouderc10@gmail comn (Jeremy Couderc)
jeouderc10@gmail.com [Jeremy Couderc)
jeouderc10@gmail.com [Jeremy Couderc)

jeouderc10@gmail.com [Jéremy Couderc)

CUISINE

CUISINE

CUISINE

FLONGE

CUISINE

CUISINE

CUISINE

CUISINE

FLONGE

+ Surface
FRITEUSE
QUATRE

SOL ET MURS
EVIER

ROBOT COUPE
HOTTE
SALADETTE
FRITEUSE

PRINCIPAL PRINCIPAL

+ Fréquence
Hebdomadaire
Hebdomadaire
Quotidienne
Quotidienne
Apres utilisation
Mensuelle
Bi-mensuelle
Hebdomadaire

Quotidienne

A noter que I'enregistrement des nettoyages quotidiens n’est pas une obligation selon la législation. Un rappel vous sera

malgré tout indiqué dans I'application mais la non-validation n’entrainera pas de non-conformité.

===z NOrmec
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Cellules de refroidissement ou enceintes de remise T°C

GENERAL

! Cellules de refroidissement Q Rechercher
'@* Etablissements

\ .l Liste du matériel et nombre
o . " ’ H 4
980 Utlisateurs —  Refrodsements ¢ — d’enregistrements effectués pour chacun

. - — /7
MON H¥APP CELLULE 1 L B e

. y 7
RESTAURANT LABHYA CLUED e = 5 e 7 ;
O T >
L Contréles & réception { CELLULE SURGELATION ; Z8® ) /
A2 TCenceintes { /
= Glagante ra. Yy
- -~
T Tragabitite . . $.
LR Poulet 1 Enceintes de remise en teripérature Rechercher
. Q
" Nett !
g ettoyage _— y /
", Refroidissement M * Nom / * / =+ Remise en température Actions
. s FOURNEAU A GAZ & & w @
/ FOUR MICRO ONDE 1 & ﬂ @
'
Z0®
Editer une cellule de refroidissement
FRITEUSE ﬁ.u-:ur-.
Nom Coe
Annuler
e | Zoe
"::' B
— .
-_—. —
En cliquant sur « créer... » vous pourrez ajouter une
méthode de refroidissement ou de remise en température mEps
=== NOrmec
13 pPaN
summ Labhya



71
Refroidissement ou remise en T°C réalisés <"

Relevés de refroidissement

¥+ Crééle 3 Celllede = Produit
refroidissement
132023 CELLULE1 Poulet
09:30:54
12Im2023 CELLULET Poulet
15:12:03 basquaise
092023  CELLULE 3 Couscous
1010-59
06/M2023  CELLULE1T Lki
15:22:00
A

Enregistrements effectués
depuis I'application et classés
par date et par heure

ry
-

Horodatage

dentrée
1312023

09:29:52

12/1m/2023
15:11:31

09112023
09:10:00

06112023
15:2151

e
-

T°C

-
-

Y
-

Horodatage T°C
de sortie sortie
13/11]2023 400
09:3112 ‘C
1212023 400
15:12:28 ‘C
09Mmj2o023 400
10:18:24 ‘C
06/1112023 &£00
15:26:07 ‘C
- / d
-

o

09112023
10:12:25

06/M2023
15:22:28

30N0/2023
15:18:32

16M10/2023
14:09:46

Q, Rechercher

oy —

jeouderc10@gmail.com m
[Jeremy Couderc)

@

Jeouderc10@gmail.comn w

[ T .

Relevés de remise en température

ry il ry
-

Enceinte Produit Horodatage
de remise dentrée
Paella 08/11/2023
10:12:00
Hyui 061112023
15:22:07
Soupe 2710/2023
15:18:00
Pot au 16/10/2023
feu 14:09:26

L1

T°C

5.00

7.20

400

400

Indique la conformité de I'action réalisée
selon la législation

Horodatage

de sortie

091112023
10:18:39

06/1/2023
15:22:33

30/10/2023
15:18:39

16110/2023
1413:00

L13

Durée

1447

4321

—

808 BT

Q. Rechercher

s Créé par Actions
jeouderc10@gmail.comn m
(Jeremy Couderc]

@
jeouderc10@gmail.comn m
{Jerermy Couderc|

@
jeouderc10@grmail.com m
(Jeremy Couderc|

@
jeouderc10@grmail.com ﬂ
{Jeréemy Couderc]

[ )

Norme

Labhya

M



Huiles

- /
» /
» /
/
Liste des bains friteuses K"’H

s Nom
FRITEUSE 1 6 |
FRITEUSE POISSONS 2
FRITEUSE TAPAS 8

En cliquant sur « créer un\ 3

nouveau bain friteuse vous i
pourrez ajouter un nouveau bain N\

\\
Editer un bain Friteuse A

Nom

.

/

E HuiLEi

Bains friteuses

Contréle des huiles

«
i

i

3

N

Q. Rechercher

.

N

2]

N\

.

N

Controle des huiles

13/Mj2023
09:2140

1212023
15:22:59

121mj2023
152128

092023
101318

% Bain friteuse

FRITEUSE 1

FRITEUSE 1

FRITEUSE TAFAS

FRITEUSE
POISSONS

Enregistrements effectués
depuis lI'application et classés
par date et par heure

™

N
+ Contrélé par

jeouderc10@gmail.com (Jeremy
Couderc)

jeouderc10@gmail.com [Jéremy
Couderc)

jeouderc10@gmail.com (Jeremy
Couderc)

jeouderc10@gmail.com (Jeremy
Couderc)

v

que du filtrage de I'huile

.

Si I'huile n’est plus en bon état

mais qu’elle est changée alors la

non-conformité est considérée
comme corrigée

!
.’
.’
I

Q. Rechercher

Indique la méthode utilisée pour réaliser le  £&°
contréle et permet le suivi du changement ainsi

+ Typede ] i Huile Huile Action:
controle changée filtre
Contréle visuel et m m m
olfactif
’ @
Contrdle visuel et m m m
olfactif
@
Bandelette couleur m m m
@
Contréle visuel et A SURVEILLER m m 'ﬂ
olfactif L~
P > @
- /
- /
HupA
=xz= Normec
pPaN
summ Labhya



Mixés \*_/

\ | Mixés v
- Appareils de mixage

" - Mixés réalisés
» / ’ \ %
L~ >
" - . ~ Enregistrements effectués
Appareils de mixage == ' depuis I'application et classés
kN par date et par heure
* Nom Actions . \ )
MIXEUR PLONGEANT = m @ MiXéS \ .‘
MIXEUR = m @
_ $ Creéle 4 Apparel % Produt % = = = e
ROBOT Ccoure Coe de mixage Horodatage T°C  Horodotage  Sortie  Durée
dentrée enrée  desoie  T°C
12112023 MIXEUR Potage 2M2023 6540 1IM2023 6500 1
> 1515:29 151500 °C 51537 °C
" .
S 12/12023  MIXEUR Potage 22023 7280 6500
S 15:14:22 151359 °C °C
\ a
En cliquant sur « créer un b " 0912023  MIXEUR Pesto 0912023 300 0912023 660 6
appareil de mixage » vous N 1013:05 101246 °C 10851 °C
pourrez ajouter un nouvel N
appareil que vous utilisez pour ™~ a2
mixer Editer l'appareil de mixage
Nom

Annuler

Q. Rechercher

$ Créé par Actions

Conformité

jeouderc10@gmail.com
| Jérémy Couderc|

Jeouderc10@gmail.com
|Jeremy Couderc|

Jjeouderc10@gmail.com
|Jerémy Couderc)

e 6= 6=

Normec
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T°C de service

T°C Sevice

v Creeéle

12/02/2024

0710212024

20/1/2023

+ Plat + Tempérmture
Soupe 63.00°C
Poulet 63.00°C
Poulet basquaise 63.00°C

Enregistrements effectués depuis I'application et classés par date et par heure

Q. Rechercher

Actions
0 @
0 @
0 @®

Normec
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Gestion du compte: Non-conformité

Liste des non-conformités

+ Creele
1412023
Q0100

14112023
Q0100

132023
Q0:10:02

132023
Q0100

Indique I'ensemble des actions non ou mal réalisées depuis

Cela permet de contrdler, corriger et maitriser votre démarche

+ Nature

La température du SALADETTE na pas été relevee le 13/1112023

La tempeérature du CHAMBRE CHAUDE n'a pas éte relevee le 13[11/2023

Votre huile de friture n'a pas été change le 12/11/2023 malgré une
analyse non conforme

La termperature du FRIGO 1n'a pas eté relevee le 12/1112023

N\

*
.

\

-

A
I'application, selon la législation.

HACCP

-
-

Enceinte

Enceinte

Contrdle

dhuile

Enceinte

Tache

Q, Rechercher

+ Créé par Actions

AUTOMATISER

AUTOMATISER

ITEE AUTOMATISER

Editer la non conformité

Nature

Statut

Remarques

Actions

Le bouton modifier permet de traiter et
\ corriger une non-conformité. Vous
* _pouvez indiquer la ou les actions
N\ . réalisées
N\

.

4

La température du CHAMBRE CHAUDE n'a pas été relevée le 13/11/2023

Mon traitée

===z NOrmec
summ Labhya



Gestion du compte: Fermetures de I'établissement

Cet onglet vous permet d’indiquer vos périodes de fermeture exceptionnelle (hors jours de
fermeture classique). L'application passera donc en « inactif » durant la période et aucune
demande d’enregistrement ne vous sera demandée. Aucune non-conformité ne sera donc générée

Liste des fermetures

% Du s Au Actions
14110/2023 151012023 'm‘
o

En cliquant, vous pourrez créer une nouvelle période de fermeture
exceptionnelle

o 2z Normec
summ Labhya



Gestion du compte: Exporter des données

Permet d’exporter les données d’un module de votre compte, durant une période, en format EXCEL

Exporter les données
Du:
Au:
Type de données

Exporter les données

01707/2026 B3

310742026 O

Type de données

Normec

Labhya



Gestion du compte: Notes

Vous trouverez dans les notes, les suppressions d’éléments effectuées depuis votre compte gérant via le site internet.
Cela vous permettra de garder une trace en cas de suppression par erreur notamment.

Liste des notes

02/nj2023
15:18:20

300/2023
09:5140

26/10/2023
16:13:48

26/10/2023
16:13:21

+ Type délément concemeé

Non conformite - La temperature du FRIGO 1n'a pas ete
relevee le 01/11/2023

Non conformite - La température du FRIGO 1na pas ete
relevee le 28/10/2023

Non conformite - La température du FRIGO 1na pas ete
relevée le 25/10/2023

Non conformite - La température du FRIGO 1na pas ete
relevee le 25/10/2023

¥ FEtablissement
conceme

RESTO AUSSONNE
DEMO

RESTO AUSSONNE
DEMO

RESTO AUSSONNE
DEMO

RESTO AUSSONNE
DEMO

Q, Rechercher

= Action réalisée par

jeouderc10@gmail.com (Jéeremy
Couderc)

jeouderc10@gmail. com (Jéremy
Couderc)

jeouderc10@gmail.com (Jéremy
Couderc)

jeouderc10@gmail.com (Jéremy
Couderc)

Action:

Normec

Labhya



Contacts

Société
NORMEC LABHYA
137 avenue de Jalday

== hyadp

64500 Saint Jean de Luz

SECURITE
ALIMENTAIRE
Référent HYAPP Part of Normec
Mr Jérémy Couderc
assistance.hyapp@normecgroup.com 11/
06 70 33 88 86 it NOI'mEC
summ Labhya

Un autre tutoriel est disponible pour l'utilisation de I'application ANDROID et 10S


mailto:assistance.hyapp@normecgroup.com
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